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ORIGINE : Limousin, surtout Hte. Vienne .Elle doit son nom à sa couleur de l’étoffe de laine
brune.

SYNONYMES : Bure, Pomme Bure, Reinette Brune. Reinette Burre.

MATURITE-CONSOMMATION : Décembre-Avril .

FORME : Moyenne, L=67mm., H=56 à 62mm.Plus large, bien que paraissant parfois plus
haut au juger, sphéroïdale, un peu cylindrique, parfois à peine conique. Pourtour
irrégulier(côtes légères).

EPIDERME : Un peu rugueux, tout gris- fauve brun, parfois un peu roux clair. Lenticelles
petites, blanchâtres, peu visibles bien que nombreuses.

CUVETTE du PEDONCULE : Etroite, évasée, profonde, finement mamelonnée.



PEDONCULE : Gros, court, ne dépasse pas du sommet.

CUVETTE de L’ŒIL : Etroite, ou moyenne, peu profonde, un peu évasée, très mamelonnée,
plissée.

ŒIL : Moyen, clos.

CHAIR : Blanc-jaunâtre, avec des filaments verts, juteuse, ferme, sucrée, peu acidulée sous-
moyenne, parfumée, bonne.Table, jus, à cuire.

LOGES à PEPINS : Non feutrée mais, parfois il y a une petite fente feutrée en travers d’une
loge.Plus hautes, fermées au centre.

OBSERVATIONS : Floraison en moyenne saison.

REFERENCES : Choisel Jean-Louis « Guide des Pommes », 1991, 1996, éditions Hervas,
Paris, p.117 et photos+coupes ici ©-2001.


